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« ENCARGO

A pedido de Vifia Valdivieso se realizé en el mes
de febrero, una serie de entrevistas por la visita
de Jonas Tofterup, quién resultd aprobado con
el Master of Wine. Esta noficia sirvié para que
varios medios se inferesaran en entrevistarlo,
logrando una cobertura de prensa que incluyé
radio y prensa escrita, mds un almuerzo con
blogueros del vino que dio pie a post en RRSS.
Se aprovechd que Jonas estuvo de paso por
Valparaiso con el grupo de Bibendum para
realizar entrevistas con medios locales, lo mismo
cuando estuvo en Lontué, que se entrevisté con

el diario de Curico, La Prensa.-

/Qiﬂ\»“ //22 jﬂtuft 2. | Comunicaciones|www.mariapazjimenez.cl




o PRENSA

LPD

GO0

w10 el M

Entrevista para Diario La Prensa
de Curicé:

Domingo 10 de marzo,
Suplemento Dia Domingo

La Prensa

" % < - H
v X d 3
. N T [, '
k B o SR 3
2

i

J 1ashll ftarup

g1

RVIASTE R“foF WINER

-,
ah. L
g o

/Qfﬂ\»a //iz j/bi@M 2. | Comunicaciones | www.mariapazjimenez.cl




Jonas Tofterup

un “MASTER

OF WINE”

de paso por Curico

Por Carlos Ariag Mara / Fotografias: Manuel Espinoza Avile y archivo

al

pasado mes de febrero que Jonas Tofterup se

sumd al selecto grupe de endlogos que porta la
distincidn de ser catalogado como un "Master of Wine®. En
total, a la fecha sclo 384 personas de 30 palses han logra-
do superar las exigentes pruebas del Instituto de Maestros
del Vino (Institute of Masters of Wine), que detenta su
casa matriz en Londres, un club el cual es reconocido £
mundialmente.por su rigor y sus allos estandares. jPero i
dénde nacid la pasidén de esle danés de 33 aflos par
los mostos? Curiosamente fue en nuestro pais. “Mi
hermane es endlego y vine a Chile en 1997 cuando
yo tenia 11 afos. El iba a trabajar con una bodega
que se llama Tarapaca y estaba trabajando como
ayudante del endlego. Viajamos en familia, en
Semana Santa en 1997 a Chile. Si bien mis padres
y mi hermana querian también hacer turismo, por
ejemplo, conocer Santiago y alrededores, a ml no
me apetecia. Yo quise quedarme con mi hermana
en la bodega y ver lo que alli estaba. Resulta que ValLr Sgrct
todo o que vi me fascing. Como era la bodega, su
olar, los sonidos, la tecnologla que se utilizaba, en

acido en Dinamarca, un pals que apenas cuen-
1a con 50 hectireas de vifiedos, desde fines del
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Dos de los vinos recomendados

por Jonas.

acido en Dinamarca, un pais que apenas cuen-
ta con 50 hectareas de vifiedos, desde fines del
pasado mes de febrero que Jonas Tofterup se
sumo al selecto grupo de endlogos que porta la
distincion de ser catalogado como un “Master of Wine”. En
total, a la fecha solo 384 personas de 30 paises han logra-
do superar las exigentes pruebas del Instituto de Maestros
del Vino (Institute of Masters of Wine), que detenta su
casa matriz en Londres, un club el cual es reconocido

mundialmente por su rigor y sus altos estandares. ;Pero
donde nacid la pasion de este danés de 33 afios por

los mostos? Curiosamente fue en nuestro pais. "Mi
hermano es endlogo y vino a Chile en 1997 cuando
yo tenia 11 afios. El iba a trabajar con una bodega
que se llama Tarapaca y estaba trabajando como
ayudante del enélogo. Viajamos en familia, en
Semana Santa en 1997 a Chile. Si bien mis padres
y mi hermana querian también hacer turismo, por
ejemplo, conocer Santiago y alrededores, a mi no
me apetecia. Yo quise quedarme con mi hermano
en la bodega y ver lo que alli estaba. Resulta que
todo lo que vi me fasciné. Como era la bodega, su
olor, los sonidos, la tecnologia que se utilizaba, en
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fin. Tres eso me dije, yo quiero algun dia hacer un vino”.
nos confiesa el propio Jonas en un castellano muy fluido,
ya que desde hace varios afos esta radicado en Malaga,
Espafa. De hecho, desde que esta casado con una mujer
de aquel pais.

COMIENZOS

Solo era cosa de tiempo, para que Jonas comenzara a
profundizar sus vinculos “con el mundo del vino”. “Decidi
estudiar Enologia en la universidad, fui becario de Eras-
mus Mundus, que se dicta minimo en dos paises que no
sean donde tu vives. Por eso estuve un afio en Francia,
medio afio en Alemania y otro medio afio lo hice en Suda-
frica, que era durante la vendimia y pude hacer mi proyec-
to final sobre una cosecha”. Independiente a los estudios,
cursos y algunos afios sabaticos, el trabajo siempre
estuvo presente. De hecho su actual labor la lleva a cabo
desde octubre 2015, cerca de un afio después de comen-
zar a estudiar para ser un “Master of Wine”. “Me contac-
t6 la Vifa Valdivieso para tener a cargo el mercado de
Europa. Me encanto la oferta y si bien vivo en Espafia. por

el trabajo estoy viajando, vivo viajando mas de 100 dias al
ano. Sobre todo estoy en Inglaterra una vez al mes, estoy
en Dinamarca, Francia, Alemania, Portugal, Polonia, por la
misma Espafia. Casi todas las semanas tengo un viaje de
vuelo y tengo que dormir afuera. Es que me encanta. El
mundo del vino es muy entretenido, es muy social, es que
es un estilo de vida. Si no te gusta, pues que no lo hagas,
porque vas a trabajar mucho mas de las 40 horas a la se-
mana o las 50 horas. Si te gusta, ya no sientes que es tu
trabajo, es un hobby, pasa a ser realmente tu vida”, acota.
En tal contexto, reconoce que para conseguir una distin-
cion de tal naturaleza, es clave poder tener el apoyo ya
sea de sus mas cercanos como también desde el mismo
ambito laboral. “En Valdivieso, mi jefe, Christian Sotoma-
yor, me ha dado muchisima flexibilidad para poder viajar,
para ir a seminarios, entrevistar a bodegas, estudiar, en
fin, todo lo que sea necesario. Mi esposa igual, me apoya
en todo. Esto te absorbe mucha energia. Sino tienes ese
apoyo, es muy dificil”, recalca.
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Jonas catando una seleccién de vinos de Madeira en Bodegas Barbeito (en Madeira) para sus estudios MW,

Danés y radicado en Espaiia, desde fines de febrero |

“integra el selecto grupo de 384 personas del mundo que
detenta el titulo de “Maestro del Vino”, el cual consiguié
tras mas de cuatro afios de estudios V pruebas.
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ALTA EXIGENCIA

Al consultarie respecto a su titulo como “Master of Wine”,
Jonas nos relata que lo que tuvo que hacer para alcanzar
dicha distincion. “Estrictamente se trata de un club que tie-
ne su sede en Londres y para ser miembro hay que apro-
bar una serie de examenes, como minimo el proceso se
extiende por tres anos, pero el tiempo promedio son seis
a siete anos. Yo me demoré cuatro afios y medio. Para
entrar hay que hacer un examen de prueba, donde un

tercio es el que entra, después cerca de la mitad les piden
que se vayan del programa, porque no tienen el suficiente
nivel. Otro porcentaje tiene que repetir del primer afio, lo
que habla de su exigencia. El examen final son 36 vinos
que tienes que catar a ciegas, tienes que decir la variedad
de uva, de qué region viene, cuantos anos tiene el vino, el
ano que fue cosechado, como fue elaborado. Es increible.-
Es analizarlo en todos sus detalles. Es costoso, yo treo
que me gaste unos 50 a 55 mil dblares, pero yo creo que
vale la pena, por la experiencia que sumas, los contactos
que haces y las puertas que te puede abrir son multiples.
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~ Llevo pocos dias, pero ya lo noto con los clientes, que
ahora me escuchan con mas atencién”, acota. Se trata
del primer danés que ostenta aquel titulo. De hecho, en
el listado de 384 personas, no hay chileno, siendo lo mas
cercano a nuestro pais, una argentina: Marina Gayan.

RECOMENDACION

Ya en el cierre, Jonas nos entrega algunos consejos
relacionados de cara a adquirir algun vino. “Si tienes la
inquietud y te gusta el vino, yo no iria a un supermerca-
do, yo iria a tiendas especializadas, a un local donde te
puedan aconsejar, que puedan recibir una recomendacion
de acuerdo a tus gustos, que lo puedas probar. Y después
volver al mismo lugar y conversar con esa persona sobre
lo que fue tu experiencia. También recomiendo ir a catas”.
Por ultimo, respecto a una recomendacion en especifico,
nos compartié dos, ambos de la vifia Valdivieso: el Valley

Jonas en su mas reciente paso por Curico. Selection Sauvignon Blanc y el Single Vineyard Cabernet
Como medio de comunicacion, agradecemos al Franc de Sagrada Familia, este dltimo el cual, a juicio,

hotel Ra;ce_es por fac:frtar_sus Iocagmnes para detenta “unos taninos muy crujientes”.
realizar la respectiva entrevista.
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Bar de vinos v

POR BEGONA URANGA

Entre los seis nuevos Masters of Wine que se
anunciaron recientemente desde Londres esta nada
mas ni nada menos que un joven danes de apenas 33
afos que se desempefia como brand ambassador del
grupo Valdivieso en Europa: Jonas Tofterup es, a partir
de este afio, uno de los 384 masters que existen en el

mundo. Revista Sdbado

lumna Begona Uranga.
El honorifico grado lo obtienen luego de pasary CO U a begond U anga

aprobar exigentes examenes. Aqui se necesitan
muchos conocimientos, ademas de comprometerse con
un estricto codigo de conducta. Por eso que la gente de
Valdivieso esta orgullosa de contar en su equipo, desde
hace 4 afios, con una estrella como Jonas, que se
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BAR DEWINOS

Por Begoria Uranga,

Entre los seis nuevos Masters of Wine que se anunciaron recien-
temente desde Londres esta nada mas ni nada menos que un joven
danes de apenas 33 anos que se desempena como brand ambassa-
dor del grupo Valdivieso en Europa: Jonas Tofterup es, a partir de
este ano, uno de los 384 masters que existen en el mundao.

El honorifico grado lo obtienen luego de pasar v aprobar exigen-
tes exdmenes. Aqui se necesitan muchos conocimientos, ademas
de comprometerse con un estricto codigo de conducta. Por eso que
la gente de Valdivieso esta orgullosa de
contar en su equipo, desde hace 4 anos,
con una estrella como Jonas, que se de-

LA CAVA DEL
SOMMELIER
Direccidon: General
Holley 109.

sempena como embajador de marca de
Caballo Loco y gerente de exportaciones
para restoranes v hoteles de Europa.

Teléfono: Y si de expertos en vinos se trata, Ri-
933972692, Precio  cardo Grellet, reconocido sommelier de la
por pareja; plaza y amante de la profesion, abrié un
$25.000, bar de vinos en la peatonal calle General

Cerrado domingos.  Holley. Un lugar estiloso e informal, con
una bien elegida cava, un segundo piso
para catas ¥y eventos especiales v una
agradable terraza. Tiene una onda especial, ya que todos los que
trabajan alli son especialistas en vinos: jovenes entusiastas que
comparten la vision apasionada de Grellet,

Aqui se pueden probar muchas variedades por copas a precios mas
que razonables. Y la cocina, en manos de Isidora Sanchez, a diario
prepara un estupendo meni con dos opeiones a precios mis que mo-
dicos, incluyendo la correspondiente copa de vino. 51 no, hay una

gque se sostienen plena-
mente de manera autdno-
ma; de hecho, dos de los ca-
pitulos aparecieron como
cuentos en Lugar, uno de

los dos libros previos de
Maria José Navia, y otro fue publicado previamente en una revista.
Las lineas del ensamblaje son los puntos finales, los nombres de los
relatos, los cambios en el tiempo y en los personajes protagonicos,
quiebres siempre a la vista, lineas de costura gue no ocultan el ca-
racter fragmentario de cada pieza. Y, por otra, todas las historias
refieren a una sola familia, cuyo origen va es anomalo: el encuentro
entre dos personas solitarias que ya han pasado por acontecimien-
tos que quiebran el futuro. “Estaban rotos. Y habian decidido que-
darse juntos”, dice Caro, esposa, madre y
abuela del resto de los personajes. Caroy
José; Tomas, Sofia y Eduardo, los hijos; y MARIA JOSE

NAVIA
Kindberg Editorial,
Valparaiso, 2018.
141 paginas.

Ema, la nieta, asumen alternadamente el
foco de la narracion y revelan como la vi-
sible grieta inicial, la union entre dos
personas rotas, no hace mas que seguir
tragmentandose,

El kintsugi narrativo es posible gracias
a la omision del contexto temporal. No hay marcas de fechas o de
asuntos caracteristicos de una determinada época. Ello permite
pasar limpiamente del matrimonio de Caro y José al paseo de Sofia
con su sobrina. La excepeion es el altimo relato, arrojado hacia el
futuro tanto porque la protagonista es Ema como por la rareza de
la premisa en que se asienta, Y la costura mas fuerte esta dada por
el estilo medido y dosificado que asume la voz narrativa, con abun-
dante uso del punto seguido v del punto aparte entre frases cortas
para marcar los énfasis. Tal vez ahi radique un defecto del libro; a
veces, esa estructura sorprende; otras, sobre todo hacia el final de
los relatos, parece indicar con demasiado enfasis lo que el narrador
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« PRENSA DIGITAL

https://www.soychile.cl/Valparaiso/Cultura/2019/03/19/586656/Master-of-Wine-revelo-su-relacion-con-el-vino-chileno-y-con-la-Region-de-Valparaiso.aspx
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Master of Wine reveld su
relacion con el vino chilenoycon . ... s opuecos
la Regién de Valparaiso aprobo la “Ley Uber"
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19.03.2019 El danés Jonas Tofterup es el representante de la vina

Ayer Diputado Ibafiez
Valdivieso y uno de los 300 miembros del selecto grupo de maestros reconocid haber fumado
especialistas en las mejores cepas del mundo. marihuana hace un mes:
“No creo que eso afecte mi
labor parlamentaria”®

Ayer Detienen a hombre
acusado de asaltary
abusar sexualmente de

Regién Sastenible una joven en Concdn
w

04 e Ayer [VIDEO] Diputados e e
ey — oficialistas se sometieron o

al test de drogas en el
Congreso

Ayer [VIDEQ] Camila
Flores y test de drogas:

“La prueba de la limpieza

es fundamental para tener
los sentidos bien ouestos”
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Jonas Tofterup es uno de los especialistas en vino mas importantes del mundo,
y no es una cuestidn de azares, sino mas bien un camino que ha recorrido desde
nino ligado al valle de Casablancay a los sabores de los paisajes de nuestro pais,
impregnados en cada uva que absorbe el viento y los minerales de la tierra. Hoy
pasado los 30 anos, ha sido nombrado Master Of Wine, una categoria que
comparte con no mas de 300 personas en el mundo y que hoy lo tiene
mostrando al globo la vifia Valdivieso, una de las mas importantes de nuestro
pais. Apropésito del galarddn, Tofterup expuso que “aun no creo que es real. Es
un sueno que tuve hace muchos afnos y que lo he aprobado. La sensacién es de
estar en las nubes, porque son muy pocas personas las que aprueban este
examen.

Asimismo, declaré que para ser parte de este grupo ‘el paladar debe ser
entrenado, no es que se pueda conseguir asi nada mas. Muchos pueden escribir
muy buenas novelas, pero si no tienen las herramientas, no lo van a lograr hacer”.
Respecto a su historia, Chile apareciéo muy temprano en su vida.“Soy danés, vivo
en Espana, pero esto comenzé aca en Chile. En el 1997 mi hermano trabajaba en
Tarapaci, antes que se fucionara con San Pedro, vine con mi familia a los 11 afos.
Lo vi todo y me apasioné por el mundo del vino (...) vi la uva, las oli, la linea de
embotelladora, y dije ‘esto me gustaria hacer’”.

“Me apasiona mucho el vino y me encanta el vino chileno, porque es muy bueno.
Jonas Tofterup es uno de los especialistas en vino mas La diversidad del clima deja que puedas cultivar cualquier variedad de uva que
exista en el mundo (...) los estilos y variedades son mas variadas que cualquier
otro pais’, complementé.

Respecto al manejo de los precios y la recepcién del vino chileno en el
extranjero, Jonas explicé que “en Europa el vino chileno ha sido bien aceptado
por su buena calidad y precio. Pero, siempre ha sido considerado como buenoy
la tierra. barato, por bien y por mal. Vende mucho, pero su imagen ha sido la de algo no
muy caro”.

Finalmente, en lo que compete su trabajo en nuestra region, el danés explico
[ que “traigo grupos de ingleses todos los anos, porque saben que la calidad es
muy buena (...) aceptan, ven y entienden que el vino chileno esta a la par con los
italianos y franceses”.
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importantes del mundo, y no es una cuestion de azares, sino mas
bien un camino que ha recorrido desde nifio ligado al valle de
Casablanca y a los sabores de los paisajes de nuestro pais,

impregnados en cada uva que absorbe el viento y los minerales de

Hoy pasado los 30 afios, ha sido nombrado Master Of Wine, una

categoria que comparte con no mas de 300 persormas-es-elmundc |
v aue hov lo tiene mostrando al alobo la vifia Valdivieso. una de la:
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1 ¥ { Columna de vinos

UN MAESTRO DEL VINO EN VALPARAISO

Por Marcelo Beltrand Opazo

i INSTAGRAM COM VAL DI'-I'IE'S:CI:HII.!

ara hablar de un Maestrodel Vi- g il | ” !_ } '
no, nada mejor que hacerlo g iz
desde y con un Caballo Loco,
m4s alin cuando este es el nii-
mero diecisiete, es decir, dieci-
siete cosechas en una botella. Este vino red-
ne las cepas Cabernet Sauvignon, Merlot, Ca-
bernet Franc, Pinot Noir, Malbec, Carmene-
re, Petit Verdot, Syrah y Carignan. Hablar de
este vino no es Ficil, va que los aromas, tanto
en nariz como en boca, son de uma compleji-
dad tal que nos obliga a dejar de ladola fruta

Astronomia festejasudia oo

ciente, comprendiendo que un vino comple-

A - - jo puede y debe evolucionar en aromas y sa-

con mas de S50 activi €S | borsunpucnmonii apiayors

nal. Este vino posee en nariz aromas profun-

S . dos a ahumado, fruto negro, pimienta negra

CIENCIA. El festejo bservacionesdiumasy  Valle, inaugurard el programa y blanca, pero también chocolate negro,

se realizara 0 nocturnas, asi como  de divulgacion cientifica dela mentol, higo y algo cimico. En boca, notas a
conferencias, exposi-  casade estudios, que se llevara - i ;
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Columna de vinos . ya\?

UN MAESTRO DEL VINO EN VALPARAISO

Por Marcelo Beltrand Opazo

IMNSTAGRAM.COM/YVALDIVIESOCHILE
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ara hablar de un Maestro del Vi- r 3

no, nada mejor que hacerlo

desde y con un Caballo Loco,

mas ain cuando este es el ni-

mero diecisiete, es decir, dieci-
siete cosechas en una botella. Este vino reg-
ne las cepas Cabernet Sauvignon, Merlot, Ca-
bernet Franc, Pinot Noir, Malbec, Carmene-
re, Petit Verdot, Syrah y Carignan. Hablar de
este vino no es facil, ya que los aromas, tanto
en nariz como en boca, son de una compleji-
dad tal que nos obliga a dejar de ladola fruta
fresca, los aromas jovenes y todo aquello que
tenemos en nuestra memoria gustativa re-
ciente, comprendiendo que un vine comple-
jo puede y debe evolucionar en aromas y sa-
bores a una paleta aromatica amplia y origi-
nal. Este vino posee en nariz aromas profun-
dos a ahumado, fruto negro, pimienta negra
y blanca, pero también chocolate negro,

CABALLO LOny -

W CARATLO LGN
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mentol, higo v algo carnico. En boca, notasa
salmén ahumado, mentol, pimienta y choco-
late, que junto a unos taninos crujientes se
acoplan en un todo perfecto, permanecien-
do por un tiempo largo en boca, tiempo que
nos hace pensar en las cosechas, en los afios
contenidos en la botella, en los suefios sona-
dos por el endlogo, en la calma que da el tiem-
po, en la alegria que significa comprender
que la transformacion es posible en un vino
y que el misterio de no saber lo que encierra
la botella antes del descorche provoca vérti-
go. La guarda de este icono a partir de cose-
chas del afio 1994, esta hecha en soleras, al
igual como se elabora el Jerez en Portugal.

Caballo Loco, de la vinia Valdivieso, es
hoy a los vinos lo que un Master of Wine es
para los expertos catadores y vendedores de
vinos, es decir, es de aquellos de los que ins-
talan el canon. Es por eso que la visita a Val-
paraiso de Jonas Tofterup (uno de los 384
Master of Wine del mundo y actual Brand
Ambassador y Export Manager para Europa
del Grupo Valdivieso), fue tan relevante,
pues implica un reconocimiento explicito a
la calidad de los vinos chilenos y al trabajo
que actualmente esta realizando la industiia.

Un Master of Wine es un titulo que otor-
#a el Instituto Masters of Wine en Londres,
Inglaterra. Durante sesenta afios, el Institu-
to de Maestros del Vino ha estado promo-
viendo la excelencia profesional y el conoci-
miento del arte, la ciencia y los negocios del
vino. Un Maestro del Vino es alguien que ha
demostrado, a través de un examen riguro-
so, una comprension profunda de todos los
aspectos del vino y la capacidad de comuni-
carlos claramente. Un Master of Wine alen-
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tard activamente a otros en la busqueda del
conocimiento y buscara unir a las comunida-
des vinicolas. Actualmente hay 384 Masters of
Wine radicados en 30 paises diferentes, en los
cinco  continentes.

En el mundo del vino, la experiencia y el
conocimiento son conceptos que se conside-
ran un valor, puesto que es un mercado dina-
mico, abierto a la experimentacion constan-
te. Nuevos terroir, nuevas condiciones clima-
ticas, nuevas tecnologias, nuevos consumido-
res. Todos desafios que requiere de mayor ca-
pacitacion, estudio y cooperacion. El mundo
del vino se hace asociativamente, tarea en la
que esta Jonas Tofterup como representante
de la vifa Valdivieso en Europa.

El vino siempre tiene que predominar, en
aroma y sabor de boca, al de los ingredientes
del plato que se degusta, pero nunca tiene
que eclipsarlos ni anularlos. A la inversa, los
componentes de un plato no deben anular la
presencia ni en nariz ni en boca de un vino,
pero si deben tener una permanencia en el
paladar para el disfrute completo del mismo.
Laintensidad gustativa del vino debe ir en re-
lacion con la intensidad gustativa del plato,
para que ninguno de ellos se quede corto y
dominen los sabores del otro. Plantos livianos
con vinos ligeros, o platos pesados y vinos ro-
bustos o con cuerpo. También debemaos preo-
cuparnos de los llamados enemigos del vino.
Estos son: los condimentos o especias, la tem-
peratura, el exceso de sal, yodo, aziicar, vina-
gre v los picantes entre otros.

Y como escribi6 alguna vez el escritor
inglés Anthony Burgess, “una comida bien
equilibrada es como un poema al desarrollo
de lavida”.
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Rompiendo el corcho

La semana pasada conversamos con Jonas Tofterup Dip Wset, P . viogutta
Master of Wine y Export Manager para Europa de Caballo Loco, 10
quien nos contd sobre el proceso para convertirse en un i B Me qusta esta

. . " o . - m=
“maestro del vino” y de su trabajo con |la Vina Valdivieso, tanto

en Chile como en Europa.

Pero primero, ;Qué es un Master of Wine (MW)?

Seglin el propio sitio web "un MW es alguien que ha demostrado, después de un riguroso proceso de
examinacidn, un completo entendimiento de todos los aspectos del vino y la habilidad de comunicar esto
clarmente”

Obtener esta certificacion, la mas alta del mundo, requiere de mucho esfuerzo, tiempo y paciencia.
Para empezar a postular es necesario contar con una certificacion WSET Level 4 o bien un titulo
universitario ligado al mundo del vino. En este caso debes al menos tener 3 afios minimo de

experienciay la "bendicion” de otro Master of Wine o profesional reconocido en el mundo

TR, s 3
vitivinicola. . «% Anmniendn el carcho n
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Luego debes superar una cata - a ciegas, obvio - y una prueba tedrica. Con esto recién parte tu
acceso, el cual se extendera como minimo por 3 afios, con pruebas, catas y papers relacionados
con el vino. El porcentaje de aprobacion es minimo y hoy en el mundo existen 364 Master of Wine.

Dentro de los conocimientos que deben demostrar estan no soleo los de vino como brebaje, sino que
también de quimica organica, tecnologia de cultivo y vegetal, microbiologia enolégica y
termotecnia.

Site interesa seguir ahondando en este tema, en Netflix puedes ver los requisitos, penas y glorias de
los postulantes a este titulo, ya que el 2012 se realizé un documental llamado “Somm”, el cual se
encuentra en la plataforma de streaming y sigue a 4 sommeliers que buscan el titulo

Un danés en Valdivieso

Cuéntanos Jonas, ;como es tu trabajo?

Yo trabajos desde casa, tengo sede en Malaga, sur de Espana, pero viajo 100 dias al afo, en especial a
Inglaterra, con clientes y restaurantes.

Tu ademas eres Brand Ambassador de Caballo Loco, y este, en
Chile, es un vino que se desprende de Valdivieso por decirlo asi,
ya que se conoce como un producto y no necesariamente se
relaciona en primera instancia a Valdivieso, ;En Europa sedalo
mismo?

5i, para el consumidor e incluso para la gente que compra los vinos, ellos a veces no lo saben, nolo
asocian y como que no lo ven. Es algo desconocido y la verdad, por una parte, es una gran ventaja. Si
hien puede ayudar a levantar alin mas |a imagen de Valdivieso porque estos vinos son de gran
calidad, pero muchas veces los somelieres en los restaurantes para tener una gama de vinos
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calidad, pero muchas veces los somelieres en los restaurantes para tener una gama de vinos
bastante mas amplio ellos buscan 1 vino de una vina y bueno, tenemaos en algunos 1 vino de
Valdivieso y un vino de caballo loco, parecieran ser de 2 vifias y en ese sentido es una gran ventaja.

:Como hasido el tema de la venta del crecimientoy la
percepcion del vino Chile?

Mi perspectiva, v hablo puramente del mercado europeo, ha sido dificil para Chile, porque ha sido
reconocido con las 3b, bueno, bonito y barato, o como decimos en Inglaterra las 2¢, cheap and
cheerfull, pero esa imagen estan cambiando desde hace unos 5 afios. Wine of Chile ha trabajado muy
bien al, por ejemplo, traer a los periodistas europeos aqui y ensefiarles que no solo lo clasico, sino
gue también los experimentos, como Vigno, que es un proyecto espectacular y otras grandes cosas
como las que estdn haciendo en Itata.

Esto esta en un proceso y es un proceso bonito e interesante de observar.
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¢Qué tipo de acciones hacen ustedes como Valdivieso/Caballo
Loco?

Yo Hago actividades en el mercado, desde ferias de vino donde van varios consumidores, los que
llegan de curiosos puesto que los vinos mas caro son los que yo llevo. Los prueban y ya empiezan a
preguntar donde lo compro y eso es atractivo para mi cliente.

Y para mi es importante organizar cenas y comidas con vendedores, traigo periodistas y somlieres
v hacemos una comida, los que vamos maridando y presentado. Esto funciona muy bien.

Hay una jugada que hago con mi comprador del importador y he armado catas a ciegas con
diferentes vinos de alta gama del mundo v los vamos punteando. Es bien dinamico y distinto ya que
los clientes se sorprenden. Esto ayuda harto a romper la barrera de que le vino chileno es mas
harato.

¢Qué otros paises mas atiendes?
Yo veo parte de Europa, en Inglaterra veo restaurantes y tiendas especializadas, ademas de
Dinamarca, Alemania, Bélgica, Francia, Italia, Espafia, Polonia.

¢Y como vender vino chileno en Francia?

Es curioso porque son mas abiertos al vino chileno que, los espanoles o portugueses. Los volimenes
son pequefios, pero la gente se sorprende v le va bien. Le gusta explorar v el vino chileno tiene mejor
imagen gue los de Nueva Zelanda o Australia en Francia. lgual hay bodegas en Francia que estanen
Chile v eso ha ayudado mucho.

NOTA: Créditos de las fotografias a los perfiles de Jones tanto en MW como en WMA,

[. % - [. % [ -, . . W 3 [. % — [. % F %
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ES EL ACTUAL EXPORT MANA-
GER EUROPE & BRAND AMBAS-
SADOR DE LA LINEA CABALLO
LOCO DEVINA VALDIVIESO.
DESDE HACE UNAS SEMANAS
FUE NOMBRADO ENTRE LOS SEIS
NUEVOS MASTERS OF WINE,
CONVIRTIENDOSE EN EL PRIMER
DANES EN OBTENERLO,Y EL MAS
JOVEN ENTRE TODOS LOS QUE
ACTUALMENTE DETENTAN ESTE
REPUTADO RECONOCIMIENTO
ALREDEDOR DEL MUNDO. ESTA
ES PARTE DE SU SINGULAR

VISION SOBRE EL ACTUAL ESCE- Entrevista para Revista Chef &
NARIO VITIVINICOLA CHILENO Ho’rel MOFZO— Abl’”
Texto: Cristina Alvarez G./ Gentileza de ®

Jonas Tofterup

JONAS TOFTERUP, MASTER OF WINE:
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JONAS TOFTERUP, MASTER OF WINE:

“Eo UN MOMENTO MUY BONITO EL QUE
EolA VIVIENDO EL VINO CRILEND®

ON EXACTAMENTE 384 MASTERS OF WINE
(MW) que hasta ahora existen en cerca de 30
paises, todos con diferentes formaciones
profesionales: enélogos, compradores, periodis-
tas, empresarios, consultores, académicos, entre
otros. Los une la misma pasidn, el vino, y
también poseer uno de los titulos més prestigiosos y respetados en
la esfera vitivinicola internacional, dado por el Institute of Masters
of Wine (IMW), organismo selectivo que promueve la excelencia, la
interaccion y el aprendizaje en el sector.

El 22 de febrero pasado, dicha entidad anuncié a sus seis nuevos
miembros tras aprobar el examen reconocido mundialmente por su
rigor y altos estdndares, el cual los acredita como Master of Wine.
Uno de ellos es Jonas Tofterup (33), nacido en Dinamarca, pero que
ha vivido la mitad de su vida en Espafia, mismo pais en el que es
copropietario de Iberian Wine Academy, escuela de vinos ubicada

en Andalucia, en la que ofrece cursos internacionales certificados
por la Wine & Spirits Education Trust (WSET).

Gracias a su paso por las universidades de Montpellier,
Bordeaux, Geisenheim y Stellenbosch, obtuvo un Master en
Ciencias en Viticultura y Enologia, permitiéndole desarrollarse
principalmente como endlogo en destacadas bodegas de Espaia,
Sudéfrica, Alemania y Dinamarca. Pero ain més, desde 2015
decidié desemperiarse en el drea comercial del mundo del vino a
nivel internacional, asumiendo el desafio como Export Manager
Europe & Brand Ambassador de la linea Caballo Loco, pertenecien-
te a la reconocida vifa chilena Valdivieso.

Tal cargo le ha concedido conocer in situ nuestra realidad como
pais productor, y entender por qué Chile es en la actualidad el
primer exportador de vinos del nuevo mundo, como también el
cuarto a nivel mundial, siendo superado por paises con una vasta
tradicion vitivinicola, como Francia, Espafia e Italia. “Una de las
particularidades que tiene Chile, es que las bodegas pueden
elaborar excelentes vinos con uvas que vienen practicamente de
todo el territorio, eso gracias a su diversidad de valles vitivinicolas.
Es algo realmente increible’, sefiala Tofterup.
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Asi mismo, se refiere a esa imagen que en ciertos mercados
relacionan a Chile con la produccién de “vinos buenos y baratos’, la
cual nace segun el especialista, por una cuestién de ganar espacio a
través de las exportaciones, pero que desde un tiempo a la fecha ha
tomado un giro interesante. “Es un momento muy bonito el que
estd viviendo el vino chileno, se nota que hay un cambio radical. Es
por eso que periodistas y criticos internacionales recorren los
valles, no sélo para ir a las grandes vifias, también para conocer las
propuestas de pequefas producciones, lo cual ha puesto a Chile en
la vista de todos por su diversidad y dinamismo, demostrando una
especial inquietud y ganas de seguir mejorando. Esto va a beneficiar
mucho al pais, porque de verdad estan haciendo cosas muy bonitas
alrededor de sus vinos. Los productores tienen que creérselo masy
no bajarse los pantalones para vender més barato, tenerlo claro al
decir: ‘esta es la calidad, y esto es lo que cuesta”, dice el experto.

“UNA DE LAS PARTICULARIDADES QUE TIENE CHILE, ES
QUE LAS BODEGAS PUEDEN ELABORAR EXCELENTES VINOS
CON UVAS QUE VIENEN PRACTICAMENTE DE TODO EL
TERRITORIO.... =

SABERVENDER ELVINO CHILENO

No sélo como uno de los grandes especialistas en vinos del
mundo, también como extranjero y conocedor de la fuerte
presencia de esta bebida milenaria en las mesas de Europa, Jonas es
critico al referirse a lo que ocurre en Chile en el sector de la
restauracién. Para él es clave que en hoteles y restaurantes se forme
un equipo de trabajo de cara al cliente, educarlos acerca de vinos, al
menos en lo basico: por qué un vino tiene mas valor que otro,
cudles son sus caracteristicas y por qué se diferencian de otros, de
tal manera que puedan sugerir y convencer al consumidor a
beberse una botella.

“La formacion de WSET es fuerte en algunos paises, y si bien
requiere una alta inversion, al cabo de pocos meses se recupera
porque el encargado de servicio ha vendido mds vino. Adem4s son
personas que se sienten valoradas, pues por ofrecer bien los vinos
la empresa vende mads y ellos ganan mds propinas, algo que le hace
bien a la imagen de la empresa. Es un circulo donde todos ganan’,
asegura el especialista.

También propone tener cartas con una oferta de vinos mads
interesantes, diversidad de cepas, diferentes valles de origen, con un
rango de precios que no sélo se fijen entre 8 y 11 mil pesos. “;Cémo
vas a motivar al consumidor si no hay dénde elegir?, para mi una
propuesta asi es algo realmente aburrido. Si no se puede tener una
carta extensa, por lo menos mostrar variedad y estilos diferentes.
También atreverse a poner precios mds altos, y que quienes sirven
sepan explicar por qué ese vino es mds caro que los demds. Un
turista extranjero de vacaciones siempre esta dispuesto a gastar mds
dinero, porque ya destiné 1.000 o 1.500 ddlares para llegar a Chile, y
lo que busca aqui es tener una experiencia Gnica’;, afirma Tofterup.

En esa misma linea, Jonas se refiere a lo que para él es un vacio
en lo que ha observado en las cartas de algunos restaurantes en
Chile: “Hay mucha diferencia entre los vinos iconos y los que son
mas baratos o de otras categorias, es decir, encuentras vinos de 15
mil pesos en promedio, y luego te saltas a los 70 mil para los de alta
gama. ;Y si yo quiero algo que esté en el medio, entre 30 y 40 mil?
Si bien quiero algo mejor, tampoco me apetece gastar tanto”

Los profesionales con formacién de Master of Wine los convierte
en personas conocidas en la esfera del vino, por eso es que “estando
a bordo, creo que sera mas facil acercar la marca Caballo Loco a mi
red de contactos de todos los MW, una gran ventaja de la cual estoy
muy agradecido. Este titulo da cierta autoridad en términos de
calidad e imagen, porque permite entregar seguridad en que lo que
se estd presentando es a una bodega seria. El mundo del vino es
para gente apasionada, quienes lo eligen es porque deciden seguir
un estilo de vida’, concluye Jonas Tofterup.
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Y UN MASTER OF WINE EN CHILE

Ivino viene de la uva, la uva de la vina, la vina
de la naturaleza, la natural

que bebes una copay lees

Se estima que en el mundo hay 645.600.000 muje

y 1una de ellas dia a di er cumplidos

sus derechos en un marco de respeto y hermandad.

Hoy, nuestra revista se la dedicamos a todas aquellas

mujeres que hacen de este mundo un poco mas jus-

to, respetuoso, equitativo y digno ud por todas

ustedes!

Para esta nueva edicion tenemos algunas sorpresas.

Tuvimos la suerte y el honor de entrevistar a pro-
s en el mundo vinatero,

] On y vision.

También conversamos con Jc Tofterup, uno de

los 384 Master of Wine que hay en el mundo, que

por estos dias esta de paso por Chil S conto so-

bre excéntricos vinos de mas de 10 anos de guarda,

olros que reunen mas de 20 cosechas en una sola

botella, un vino de 1795 y de por qué Chile es tan es-

pecial en la viticultura mundial.

Como en todas nuestras ediciones plasmamos las

histor y ada uno de es

chemy; Trapi, un vino

de la selva valdiviana; y

net sauvignon y Carmenere que retne lo mejor de
los campos del valle de Colchagua.

Para el futuro tenemos novedades que iremos reve-
lando poco a pc Jué disfruten la revis

dar con sus

Entrevista para Revista Up Wine
Colchagua
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JONAS TOFTERUP:

el Master of Wine de paso por Chile nos
cuenta datos anecdaoticos sobre el mundo del vino

Con 33 anos el endlogo danés radicado en Esparia nos cuenta sobre vinos excéntricos, porqué le gusta tanto
Chile y sobre un peculiar vino que probé en la isla de Madeira, vinificado el ano 1795.

alar a ciegas doce vinos, saber a qué variedad
corresponde cada uno, donde se produce, cuan-
tos anos tiene, en qué mercado se vende, qué
tipo de cliente lo consume y a cuanto se comer-
cializa, fueron algunas de las pruebas del primer ano de
estudio por las que debid pasar el endlogo Jonas Tofterup
para conseguir el titulo de Master of Wine, titulo que sélo
lo tienen 384 personas en el mundo, en una carrera que se
puede extender hasta siete afios. “Solo un 5% de los can-
didatos aprueba este programa finalmente”, comenta el
Master of Wine y Export Manager de Vina Valdivieso, sena-
lando que en Latinoamérica s6lo hay una persona con este
titulo y se encuentra en Argentina.
El primer acercamiento al mundo del vino de Jonas Tof-
terup fue ala edad de 11 afos, cuando viajo con su familia
a Chile a ver a su hermano mayor, quien se dedicaba a la
enologia en la vina Tarapaca. “Me gusté mucho la cordi-
llera de los Andes, las montanas, la naturaleza y la gente
amistosa. En ese momento pensé que queria hacer vino
algtin dia y al terminar el instituto a los 19 afios, estudié¢
ingenieria alimentaria y posteriormente Enologia y Vili-
cultura en Erasmus Mundus, entre Francia, Alemania y
Sudafrica”.
Hoy, Jonas Tofterup es el encargado de abrir nuevos mer-
cados en Europa para Vina Valdivieso, ya lo ha hecho con
naciones como Dinamarca, Polonia, Espanay Suiza.
Asimismo, es Brand ambassador de Caballo
Loco, vino que posiciona en sitios de alto
prestigio de Inglaterra, restaurantes Mi-
chelin y tiendas de alta gama. De hecho, al
momento de entrevistarlo era acompana-
do por sus clientes ingleses, que vinieron
a Chile para conocer un poco mas nuestra
cultura.
En su extensa carrera, el reconocido endlogo
asegura haber degustado mas de 3.000 vinos de
diferentes latitudes, algunos muy peculiares. “Hay
un vino muy distinto, un rosado de una
bodega en Espana llamada Vina Ton-
donia. Es un vino especial porque
es un rosado madurado en roble
durante 6 anos y luego en botella
por 4 anos. Es un rosado que sale
al mercado después de 10 anos
de guarda. Es un vino mas bien
mineral, con presencia a soto-
bosque, hojas mojadas, huele
un poco a frutos secos iy el
color es naranja no rosa! Es

D
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una curiosidad tremenda”.
Otra excentricidad es el Caballo Loco nimero 17, explica el
especialista, “es un vino que mezcla 21 diferentes cosechas
desde 1992 a 2012, la mayoria corresponden a Cabernet
Sauvignon. Tiene notas propias de un vino joven y notas
mas complejas, lerciarias, como frutos secos, cuero y ta-
baco que provienen de los vinos mas antiguos. Es stiper
complejo por sus diferentes niveles con un final muy largo
en boca cuando lo has tragado™
Sin duda, ser un Master of Wine abre puertas a cavas ex-
clusivas a las que pocos podrian acceder, Jonas es uno de
esos privilegiados. En la isla portuguesa de Madeira, en
pleno océano Atlantico, el endlogo tuvo acceso a un vino
de 1795 de Barbeito. “Es un vino generoso encabezado con
alcohol, tiene 20° de alcohol, un poco dulce y con mucha
acidez. Los mejores de estos vinos aguantan cientos de
anos por su acidez, aziicar y porque tienen 20° de alcohol.
Son envejecidos hasta por 30 anos en barricas de roble,
proceso en que se evapora mucho vino y queda 30% del
volumen inicial, para luego ser guardados en globos de
cristal. Es algo muy unico, una sensacion tensa de sabor,
tiene mucha viscosidad; mucho extracto seco con frutos
como nueces, avellanas, duraznos; miel, mucha acidez y
una longitud interminable: Media hora después lo puedes
saborear”, relata.
Para Jonas, Chile tiene un significado especial, “este pais
tiene una increible diversidad de climas y suelos y
con esto podemos hacer todo tipos de vinos en el
mundo. No hay ningtin pais que retina estas con-
diciones. Tenemos uvas desde el Limari hasta al
sur del Biobio, mas de 1.000 kilometros de dis-
tancia, lo que ala hora de produciry etiquetar da
mucha flexibilidad, a diferencia de las regiones
europeas”.
“Me gusta mucho el Chardonnay de la zona de
Leyda; el Syrah que podemos conseguir en el
valle del Limari porque tiene estos toques a
especias, a pimientay es un pelin sa-
lino; el Cabernet Sauvignon
producido en altura en el
Maipo; o el Carménere
de la zona de Apalta, el
mejor que he probado”,
aclama Jonas Tofterup,
invitando a los lectores
a disfrutar y valorar
la extensa gama de
vinos que se elabora
en Chile. ;Salud!
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Entrevista en Radio Oasis en
programa "Esto no es Plaza ltalia"
20 minutos de conversacién entre
los periodistas Barbara Tupper y
Marcelo Comparini junto a
Jonas, quién hablé de su vida en
Espafia, de ser Master of Wine y
de Caballo Loco.

Link para escuchar el programa:

https://oasistm.cl/#1551737119
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< Q Carlita Winelover esta con
\ Ricardo Grellet y 2 personas
mas en La Cava del

Sommelier.
32 min - Santiago de Chile -

Super almuerzo con los amigos queridos de La
Cava del Sommelier, los Apostoles del vino,
Sabor Saber y Maria Paz Jimenez... Celebrando
el gran logro de Joan Tofterup, nuevo Master of

Wine & @ £+ representante de Caballo Loco
en Europa . Salud por eso. Y como siempre... &

4% Aplausos a los chicos de la Cava... Que
gran servicio!!!!
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e Se hablé en Redes Sociales @

wlentel = 06:28 @ < 100 % (55)

© Instagram. &V

jpatriciobecerrap
La Cava del Sommelier

s

@ Les gusta a chezcarlita y 9 mas

jpatriciobecerrap Grato encuentro junto a
#jonastofterup uno de los 384 Master Of Wine
del Mundo v Brand Ambassador de Vifa
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< Publicacién )

@ chezcarlita
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* ™ Les gusta a vigneron_fine_wines y 63
mas
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chezcarlita Super almuerzo con los amigos
queridos de @lacavadelsommelier , los
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) saborysabercl
- La Cava del Sommelier
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@ Les gusta a chezcarlitay 30 mas

saborysabercl #Saboreando en
@lacavadelsommelier de @rgrellet

Fntn 1 Palanmeta 7uecini tnmate v neninn
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e Se hablé en Redes Sociales @

w!l entel T 06:29 @ < 100 % () #

Publicacién )
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@D Les gusta a chezcarlitay 30 mas

saborysabercl #Saboreando en
@lacavadelsommelier de @rgrellet

Foto 1 Palometa , zuccini,tomate y pepino.

Foto 2. Caballo Loco de @valdiviesochile
@caballolocowine

Foto 3 #jonastofterup #masterofwine
#jonasmasterwine

Disfrutando un rico almuerzo con
@detripascorazonchile @chezcarlita
@apostolesdelvino @rgrellet

y con @caballolocowine de @valdiviesochile

#vino #wine #caballoloco #winelover
#winelovers #winetime

#Sabor #Saber #RecomiendoChile
#vinoschilenos #vinos

chezcarlita Buenas fotos (&
Hace 8 horas - Ver traduccion
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o apostolesdelvino
7 La Cava del Sommelier

@D Les gusta a chezcarlitay 90 mas

apostolesdelvino Gratisima tarde compartimos
los Apdstoles en la #cavadelsommelier con
Jonas Tofterun. auien desde fehrero es uno de
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e Se hablé en Redes Sociales @
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@D Les gusta a chezcarlitay 90 mas

apostolesdelvino Gratisima tarde compartimos
los Apdstoles en la #cavadelsommelier con
Jonas Tofterup, quien desde febrero es uno de
los 384 Masters of Wine del Mundo, Brand
Ambassador del Grupo Valdivieso en Europa.
Disfrutando junto a @marypepa

@chezcarlita

@saborysabercl de un exquisito ment y una
esmerada atencion de los amigos de
@lacavadelsommelier #jonastofterup
#caballoloco #wine #wineandfood #winechile
#winelovers #instawine #instachile #wein #vin
#vino #vinho #cabernetfranc #generalholley
#chile #chilewine #picoftheday
#photographywine #photooftheday
#winetasting #apostolesdelvino #winepic
#chileimages #wineofchile #winefromchile
#winephotos #wineoclock #winelife
#winephotographer

Ver 1 comentario

Hace 8 horas - Ver traduccion
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e Se hablé en Redes Sociales @

wllentel = 06:29 @ < 100 % () #

< Publicacién =)
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“« 0™ Les gusta a vigneron_fine_wines y 63
mas

chezcarlita Super almuerzo con los amigos
queridos de @lacavadelsommelier , los
@apostolesdelvino , @saborysabercl y Maria
Paz Jimenez ... Celebrando el gran logro de
Joan Tofterup, nuevo Master of Wine & ® £
representante de Caballo Loco en Europa .
Salud por eso. Y como siempre... & & &
Aplausos a los chicos de la Cava... Que gran
servicio!!l! #winetime #winemoments
#Chezcarlita #catadevinos #winelover #winelife
#winetasting #catadevino #winefriends

#masterofwine #winescholarguild
Ver los 4 comentarios

chezcarlita @danilo_araya_u es el que esta

@
actualmente en el mercado. El 17

danilo_araya_u Yo comencé en el 3 y llegué
al 14

Hace 9 horas - Ver traduccion
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{ Q Los Apéstoles del Vino »

Inicio  Publicaciones Opiniones Videos

@‘% Los Apdstoles del Vino
WV Ayeralas 23:08 - &

Gratisima tarde compartimos los Apostoles en la
#cavadelsommelier con Jonas Tofterup, quien
desde febrero es uno de los 384 Masters of
Wine del Mundo, Brand Ambassador del Grupo
Valdivieso en Europa. Disfrutando junto a
@marypepa

@chezcarlita

@saborysabercl de un exquisito menu y una
esmerada atencion de los amigos de
@lacavadelsommelier #jonastofterup
#caballoloco #wine #wineandfood #winechile
#winelovers #winetasting #apostolesdelvino

B4 Contactarnos (]

B X O & o =

/Qi/l\’a //22 j/uu,x/t 2. | Comunicaciones | www.mariapazjimenez.cl
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4 Q. Carlita Winelover Q

. Carlita Winelover esta con Patricio  «++
e Becerra Paillalef y 2 personas mas

en La Cava del Sommelier.

Ayer a las 20:15 - Santiago de Chile -+ @

Super almuerzo con los amigos queridos de La
Cava del Sommelier, los Apdstoles del vino,
Sabor Saber y Maria Paz Jimenez... Celebrando
el gran logro de Joan Tofterup, nuevo Master of

Wine &3 @ £< representante de Caballo Loco
en Europa . Salud por eso. Y como siempre... &
©5%5 Aplausos a los chicos de la Cav... Ver mas
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e Valorizacién
—.

Cobertura Prensa Master of Wine Jonas Tofterup

Valorizacion

Medio Valorizacion
1 [Diario La Prensa suplemento Domingo Portada y Entrevista 1.500.000
2 |Diario El Mercurio Revista Sabado Columna 500.000
3|Begona Uranga Mencion
4|Sitio soychile.cl soyvalparaiso.cl Entrevista 500.000
5|Diario Mercurio Valparaiso Columna sobre Caballo Loco y Jonas 500.000
6 |Sitio Rompiendoelcorcho.cl Entrevista a Jonas 250.000
7 |Revista Chef & Hotel Entrevista Jonas 500.000
8 |Revista Up Wine Entrevista Jonas 250.000
9 (Radio Oasis Entrevista Jonas en Programa "Esto no es Plaza Italia" 2.000.000

Total Valorizacion por Medio y centimetro/Columna 6.000.000

10|No se incluye Valorizacion Menciones en Redes Sociales en almuerzo blogueros
Costo almuerzo en La Cava del Sommelier (canje conseguido por MP) 0
Honorarios M.Paz Jiménez 800.000
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Asesoria Comunicacional: Maria Paz Jiménez Venegas

)
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a0 @@

(+569) 9 888 2/60

Mariapaz@mariapazjimenez.cl

Marypepal9/4@gmail.com

www.detripascorazon.cl

www.mariapazjimenez.cl

@lapepar’4

marypepa

detripascorazonchile



